TRATTORIA - RISTORANTE

DOLCE: GAMBAS

Monatskarte

Antipasti / Vorspeisen

Vitello Tonnato 14,90
dinne Kalbfleisch-Scheiben an Thunfischcreme und Kapern o
Gambas Agro Dolce 15,90
gebratene Gambas in Sweet-Chili-Sauce &)
Antipasto della Casa 17,90
gemischte Antipasto-Platte des Hauses w
Bruschetta Italiana 7,90
gerdstetes Ciabatta mit Tomaten, Mozzarella und Zwiebeln
Lumache by Enzo 14,90
Weinbergschnecken in Sahne-Sauce und Brot-Croutons @
Insalate / Salate
Insalata Aurora 14,90
gebratener Ziegenkase mit Honig auf Rucola, Cherrytomaten und Walniisse @n)
Insalata Ylenia 14,90
gemischter Marktsalat mit gebratener Hahnchenbrust in Honig-Thymian
Insalata by Enzo 16,90

gemischter Marktsalat mit Roastbeef, gerésteten Pinien-Kerne und Burrata ¢i.e)

Pasta / Nudeln

Spaghetti Gambas 17,90
mit Gambas in Knoblauch, Olivendl und Cherrytomaten g0,

Linguine Mare 18,90
mit frischen Meeresfriichten in einer delikaten Tomaten-Sauce ason

Tagliatelle by Enzo 17,90
mit Schweinefilet-Streifen und Champignons in einer Speck-Rahm-Sauce @.c.0)

Lasagna alla Mamma 14,90
Hausgemachte Lasagne e

Penne Gorgonzola 14,90

in Gorgonzola-Sauce und Pesto-Tomaten ucn)



Carne / Fleisch

Saltimbocca alla Romana 25,90
Kalbs-Medaillons im Speckmantel in WeiBwein-Salbei-Sauce a0
Bistecca al Pepe 28,90

Rumpsteak vom Black Angus in Pfeffer-Sauce «o

Filetto di Maiale Caprese 22,90

Medaillons vom Schweinefilet in Tomaten-Mozzarella (iberbacken @

Pesce / Fisch

Calamari Fritti 18,90

frittierte Calamari-Ringe o

Salmone Casa 25,90

Lachsfilet in Senf-Kapern-Sauce pco)

Gambas by Enzo 25,90

Gambas im Speckmantel mit Cherrytomaten in WeiBwein-Salbei-Sauce eo)

Zu den Fleisch- und Fischgerichten servieren wir lhnen unsere Tagesbeilagen.

Extrawlinsche nehmen wir gerne entgegen !

Vegetariano / Vegetarisch

Tagliatelle Sicilia 15,90

mit Zucchini, Pinien-Kerne und Minze in einer leichten Tomaten-Sauce @+

Penne Arrabbiata 12,90

in scharfer Tomaten-Sauce
Funghi Ripieni 15,90

gefillite Champignon-Kdpfe mit Spinat im Gorgonzola-Sauce «

Senioren-Teller

Auf alle Hauptgerichte geben wir einen Nachlass von 5 € !!!

Dolci / Dessert

Tiramisu 7,90
traditionelles Kalabresisches hausgemachtes Tiramisu mit frischen Friichten @

Panna Cotta 7,90
hausgemachte Panna Cotta mit frischen Friichten @s

Tartufo al Limoncello 9,90

Limoncello-Eis-Tortchen mit frischen Friichten es1

Allergene:
A: Enthalt Weizen (Gluten) - B: Krebstiere - C: Ei - D: Fisch - E: Erdniisse - F: Soja - G: Milch oder Laktose - H: Schalenfriichte (Mandeln, Pistazie, Macadamia, Pinienkerne,
Hasel-, Peca-, Para- oder Cashewnuss - L: Sellerie - M: Senf - N: Sesam - P: Lupinen - O: Sulfite - R: Weichtiere (Muscheln, Oktopus, Vongole, Seppia, Schnecken)
Zusatzstoffe1: Konservierungsstoffe - 2: Antioxidationsmittel - 3: Phosphat - 4: StiBungsmittel - 5: Farbstoff - 6: Geschmacksverstérker - 7: Koffein



